Mésic sSéfkuchail v Togetheru: poznejte osobnosti, které stoji
za oblibenymi podniky

Na menu nékterych restauraci se dodnes objevuje polozka ,tajemstvi Séfkuchare”. Nékdy je to
prekvapeni na talifi, jindy je tim nejveétSim tajemstvim samotny Séfkuchar — ¢lovék, ktery stoji za
chuti, konceptem i atmosférou restaurace. V Togetheru to Zadné tajemstvi neni. Gastroaliance uz
tfetim rokem déava vyniknout osobnostem, které za jednotlivymi podniky stoji. Mésic $éfkuchaf
predstavuje nejen jejich autorské pokrmy, ale i pfibéhy, vztah k surovinam a styl vareni, ktery je
pro kazdy podnik typicky. Po cely unor tak mohou hosté v restauracich Together ochutnat
specialni menu - jidla, ke kterym maji Séfkuchafi osobni vztah, ktera je vystihuji a ktera by sami
s klidem doporucili. Nejde jen o recepty, ale o zkuSenosti a kucharsky rukopis, ktery se do nich
prirozené otiskl.

Jan Pipal - Vinohradsky Parlament

Jan Pipal patfi mezi nejvyraznéjSi osobnosti Ceské gastronomie. Vafil v prazském
InterContinentalu, Grandhotelu Pupp i pétihvézdickovych hotelech Sheraton v Praze a zahranici,
absolvoval staze v Belgii, Madridu i Bangkoku a je drzitelem titulu Kuchaf roku. Ve Vinohradském
Parlamentu stoji za modernim pojetim ¢eské kuchyng, ktera stavi na silnych chutich, poctivém
femesle a respektu k tradici.

Specialni pokrm pro Mésic $éfkuchailt: Grilovany hibet z muflona s pekanovou krustou,
topinambur se Spekem, pecena dyné, domaci lokSe s kasStanovym pyré a omacka
z kofenéného vina.



Lukas Soukup - Brambory

Lukas Soukup je kuchal, ktery se neboji vzit obyCejnou surovinu a postavit ji do hlavni role.
Zkusenosti sbiralv Cesku i Londyné&, mimo jiné v michelinskych restauracich a prosel také kuchyni
restaurace Sia. V Bramborach se dlouhodobé vénuje ,,bramborové osveété“ a ukazuje, kolik podob
a chuti mlze tato surovina mit.

Specialni pokrm pro Mésic $éfkuchafi: Pomalu tazené hovézi Zebro, bramborova kase
s petrzeli, omacka z Eerveného vina, perli¢ky z brambor, houby a perlova cibulka.

Oldfich Matousek - Bruxx

Oldfich Matousek je s belgickou restauraci Bruxx spojeny od jejiho samotného vzniku. ZkuSenosti
sbiral v michelinskych restauracich v Némecku a Belgii a dodnes je v Bruxxu ,,dobrou dusi“, ktera
se stara o menu, festivaly i kvalitu provozu. Jeho kuchyné vychazi z francouzskych a belgickych
zaklad( a je zaloZena na preciznosti, chuti a neustalém hledani novych napadu.

Specialni pokrm pro Mésic séfkuchari: Grilované kalamary vomacce z choriza, kvétak, pak
choi a jarni cibulka s tartarem z Cervené repy.



Petr Bfenek - Struhadlo

Petr Bfenek je pardubicky rodak, ktery se po letech praxe v Cesku i Praze vratil do rodného mésta,
aby stal u zrodu Potrefené Husy a nasledné zmeény konceptu na novy podnik Struhadlo. Ma za
sebou zkuSenosti z hotelovych i cateringovych kuchyni a dnes se zamérfuje na poctivou ¢eskou
kuchyni postavenou na femesle, tradici a silnych chutich.

Specialni pokrm pro Mésic $éfkuchari: Spanélsky maxi ptacek pedeny v brénici s tradiéni
naplni a karlovarsky strouhankovy knedlik.

JiFi Stift - Sia

Jifi Stift je uznavany $éfkuchar a spolumajitel restaurace Sia. K asijské kuchyni se dostal b&hem
prace na zaoceanské lodi Queen Elizabeth Il. a své zkuSenosti pozdéji rozvijel v hotelech Alcron
aMandarin Oriental. V Sia propojuje autentické asijské chuté s preciznim Femeslem
a dlouhodobé patii mezi osobnosti, které formuji podobu modernf asijské gastronomie v Cesku.

Specialni pokrm pro Mésic $éfkucharl: Tygfi krevety s kofenénym maéslem, Safranova ryze
biryani, rozinky, keSu, jogurtova raita a papadum.



Petr Vlk - Mexicka

Petr VlIk ma za sebou dlouhad léta v prestiznich prazskych restauracich, véetné podniku Na Kopci
ocenéného Michelin Bib Gourmand. Spolu s Jifim Stiftem se podilel na vzniku restaurace Mexicka
a absolvoval specializovany kurz vareni v Mexiku. Jeho kuchyné stavi na autentickych mexickych
receptech, které citlivé pfizplsobuje mistnimu publiku.

Specialni pokrm pro Mésic séfkuchafi: Grilovany sumecek a la Varacruzana s raj¢atovou
omackou Veracruz, ryZe se salsou verde, guacamole, pico de gallo a kukufi¢né tortilly.

Lukas Skala - Cukrar Skala

Lukas Skala vyrlstal v cukrarské rodiné a femeslo pfevzal pfimo od svého otce. Patfi ke Spicce
ceské cukrafiny, coz potvrdil i zlatou medaili z cukrarské olympiady v Erfurtu. V cukrarné Cukrar
Skala stavi na klasickych receptech, které zpracovava s modernim citem a dlrazem na vlastni
vyrobu vS§ech surovin.

Specialni dezert pro Mésic §éfkuchaiG: Mangovéa péna s jahodovo-li¢i dZemem a vanilkovym
krémem.



