nejisHnes



CO JE
GAULT&MILLAU?

Privodce Gault&Millau (¢ti goemijo) je dodnes povazovan
za jednu z nejlepsich gastronomickych pfirucek na svétg,

ktera prezentuje kvalitni restaurace a podniky. Vznikl
v 60. letech minulého stoleti ve Francii diky spolupraci

dvou francouzskych novinaft a milovnika dobrého
jidla = Henriho Gaulta a Christiana Millaua.

Tento privodce ocenoval znamé $éfkuchare, pomohl
ale také odhalit nové talenty a podporoval inovace

v kuchyni, véetné mezinarodnich vlivi. Diky tomu se
Gault a Millau stali vyznamnymi postavami ve svété
gastronomie a jejich pravodce neboli guide ziskal
mezinarodni uznani a prestiz.

Princip fungovéni Gault&Millau spociva v hodnoceni
restauraci, kterd vznikaji na zdkladé navstév anonymnich
inspektorl. Ti navstévuji restaurace bez pfedchoziho
upozornéni, plati za své jidlo a posuzuji nékolik
aspektd, véetné kvality jidla, prezentace, originality
chuti a celkového gastronomického zazitku.

GaultsMillau

GAULT&MILLAU
V CESKU

Gault&Millau si pro Ceskou republiku a dalsi zemé& vybralo
partnera, ktery velkou €ast profesniho a soukromého Zivota
zasvétil svétové gastronomii, zejména spolupraci s vyznamnymi
$éfkuchati a vinafi z Itdlie a Francie. Miroslav Leke$ navic ziskal
zku$enosti s budovanim a vedenim piemontského vinafstvi
aresortu s michelinskou restauraci. | tyto zkusenosti prostfed-
nictvim Gault&Millau budou slouzi k rozvoji mistni gastronomie.

GAULT&MILLAU
VE SVETE

Gault&Millau je globalnim symbolem kulinafské excelence,
plsobi v 20 zemich po celém svété, predevsim vsak

v Evropé. Kazdy mésic ptitahuji nase webové aplikace

a socialni sité témé&r 5,5 miliond navstévnikd, coz z nés &ini
nedilnou soucast evropského turismu. Nase komunikace
cili na stfedni a vyssi pfijmové skupiny, které hledaji
vyjimeéné gastronomické zazitky.

Exkluzivita a prestiz

Gault&Millau je synonymem pro kvalitu a inovace v oblasti
gastronomie. Nase ocenéni a recenze jsou respektovany
jak spic¢kami oboru, tak i milovniky dobrého jidla.

Love brand

Gault&Millau je milovan vSemi, ktefi hledaji to nejlepsi
v kulinaiském svété. Nase ocenéni formou 1-5 &epic
je fanouskim evropské gastronomie divérné znamé.

Propojeni s trendy

Spolupracujeme s firmami, které chtéji zviditelnit
svou znacku a spojit se s dynamickym a inovativnim
oborem kulinafstvi.

Snadné vyhledavani

Nase platformy umoznuji snadné vyhledavani
ocenénych gastro podnikd, coz pfispiva k ristu
navstévnosti a popularité téchto mist.



Nasim poslanim v Cesku je slouzit jako kompas v rozmanitém
a neustéle se vyvijejicim svété kulindfstvi. Chceme zdirazriovat
vyjimecénost a kvalitu a prostfednictvim divéryhodného

a objektivniho mezinarodniho hodnoceni restauraci inspirovat
hosty k objevovani novych chuti a prostredi. Nasi vizi je navratit
kvalitni restaurace lidem a nad$ené hosty restauracim.
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GAULT&MILLAU
PODPORUJE GASTRONOMII

Gault&Millau pfinasi do Ceské republiky mezinarodniho
gastronomického privodce, ktery ptedstavi to nejlepsi

z ¢eské gastronomie. Tisténa i online verze v ¢eském i ang-
lickém jazyce oslovi nejen mistni, ale i zahrani¢ni gurmany.

Exkluzivita a prestiz

Gault&Millau hodnoti a doporucuje stovky kvalitnich
restauraci po celé zemi a ve vSech regionech. Zohledriuje
také kategorii POP (populérni podnik - bistro, wine bar,
foodtruck apod.), kterd neni hodnocena, ale je doporu-
¢ena jako zajimavy koncept pro dany region.

Anonymni hodnoceni

N&s tym anonymnich inspektord zajistuje objektivni
a spravedlivé hodnoceni restauraci, které zvysuje
davéru v privodce.

Vysoka viditelnost

Vydani v tisténé i online podobé zajistuje Siroky dosah a zvy-
Seni povédomi o gastronomické scéné mezi klicovymi oso-
bami nejen z oboru pohostinstvi, ale i z oblasti cestovniho ruchu,
kam pfispiva hotelovym privodcem Stay & Dine, ktery obsahuje
kvalitni ubytovaci zatizeni s hodnocenymi restauracemi.

Sliné hodnoty a zasady

Publikovani restaurace v privodci ani pocet udélenych
bod ¢i cepic si nelze za Zadnych okolnosti koupit ani
vynutit. Mezi dal$i hodnoty Gault&Millau patfi podpora,
respekt, uznani nebo predavani znalosti a pokrok.



HODNOCEN!I

@ @ @ @ @ Vyjimeéna Groven kuchyné 19-19,5/20 bodd

@ @ @ @ Velmi vysoké trovef kuchyné& 17-18,5/20 bodi

@ @ @ Vysoké trovers kuchyné 15-16,5/20 bodt

@ @ Autorska kuchyné 13-14,5/20 bod

@ it o A SPLE ) ses

— Dobra kuchyné 10-10,5/20 bodd

GaultsMillau Populérni trendy podnik

Bistro / street food / wine bar / tapas bar

www.gault-millau.cz



