[bookmark: _nrmywud170za]GRILOVACÍ MENU PODLE PILSNER URQUELL: THE ORIGINAL BEER EXPERIENCE
PŘEDKRM
[bookmark: _vv7e5pqa2x0x]Grilovaný chřest s bylinkovým máslem, citronovým dipem a hoblinkami parmazánu
Ingredience (pro 4 osoby):
· 2 svazky zeleného chřestu
· 50 g másla
· 1 lžíce nasekané petrželky
· sůl, pepř
· 1 citron
· 100 g zakysané smetany
· 50 g sýru Gran parmazánu
Postup:
1. Ulomte dřevnaté konce chřestu. Pomažte ho rozpuštěným máslem smíchaným s petrželkou, osolte a opepřete.
2. Grilujte cca 5–7 minut, aby byl měkký, ale zůstal pevný.
3. Mezitím smíchejte zakysanou smetanu se šťávou z poloviny citronu a trochou nastrouhané kůry.
4. Na talíř naaranžujte chřest, přelijte citronovým dipem a posypejte hoblinkami sýru.
[bookmark: _azxwvvb0ahct]HLAVNÍ CHOD
[bookmark: _ofkh27dtdn7q]Grilovaná vepřová kotleta s jablečným salátem a pečenými baby bramborami
Ingredience (pro 4 osoby):
· 4 silnější vepřové kotlety s kostí
· 2 lžíce olivového oleje
· 2 stroužky česneku (rozetřené)
· sůl, pepř, snítka tymiánu
Na salát:
· 2 červená jablka
· 1 lžíce jablečného octa
· 2 lžičky medu
· 1 lžíce olivového oleje
· sůl, pepř, pár lístků máty
Na přílohu:
· 500 g baby brambor
· olivový olej, sůl, rozmarýn
Postup:
1. Kotlety potřete olejem, česnekem a tymiánem, osolte a opepřete. Nechte minimálně 30 minut marinovat.
2. Brambory podélně překrojte, promíchejte s olejem, solí a rozmarýnem. Zabalte do alobalu a grilujte cca 25 minut.
3. Kotlety grilujte z obou stran asi 5–6 minut podle tloušťky. Nechte chvíli odpočinout.
4. Jablka nakrájejte na tenké plátky, promíchejte se zálivkou z octa, medu, oleje, soli, pepře a máty.
5. Servírujte maso s bramborami a svěžím salátem.
[bookmark: _w3su1gjpm0c8]DEZERT
[bookmark: _hn1rdyjj5dob]Grilované broskve s medem, rozmarýnem a tvarohem
Ingredience (pro 4 osoby):
· 4 zralé broskve
· 200 g měkkého tvarohu
· 2 lžíce medu
· pár kapek citronové šťávy
· 1 lžíce nasekaných ořechů (vlašské, lískové)
· 1 snítka rozmarýnu
Postup:
1. Broskve rozpulte a vyndejte pecky. Potřete lehce medem a rozmarýnem.
2. Grilujte řezem dolů asi 3–4 minuty, až zkaramelizují.
3. Mezitím vyšlehejte tvaroh s trochou medu a citronové šťávy do hladkého krému.
4. Na každý talíř dejte dvě půlky broskve, kopeček tvarohu a posypte ořechy.

