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Teriaki

Sugené maso inspirované Japonskem! Kombinace sladké
a umami chuti, kterou dodéava séjova omacka.
Jerky jsou sypané sezamovymi seminky.

BBQ

Jerky naloZené do klasické americké Barbecue omagky.

Stavnaté rajcata s prirodnim octem. Sladkou chut n
dodavaji susené Svestky.




VEDELI JSTE, ZE...?

Cvrcéi protein, stejné jako bilkovina z hovéziho masa, obsahuje
vSechny esencialni aminokyseliny ve spravnych pomérech,
a tim se fadi mezi nejkvalitnéjsi bilkoviny.

Na @ jerky bylo pouzito 2000x méné
vody neZ na @ jerky.

Na @ jerky bylo vyprodukovano
100x méné CO2 neZ na @ jerky.

@ jerky vyZaduje 15x méné Urodné
pady oproti @ jerky.

Zdroj: Publikace Jedly Hmyz, OSN (2013)

Jak se vyrabi Sens cvréci jerky?

V Sens jsme vytvofili prvni cvrééi jerky na svété. Chutnaji skvéle!

Podafilo se ndm pokofit cenu masovych jerky, cvrééi jsou levnéjsi a jejich
vyroba udrZiteln&jsi! Na dva bali¢ky jerky se spottebuje 1,51 vody oproti
3000l (M) vody v pFipadé hovéziho jerky. Srovnani vyprodukovanych
sklenikovych plynl pfi vyrobé je také propastné. Zatimco pro cvrééi jerky
je to cca 500g CO2, coz odpovida zhruba 10 balénkim, v pfipadé hovéziho
to je 50kg, co? je asi tak jeden velky nafukovaci hrad.

Na vyvoji jsme pracovali od roku 2022 a méme za sebou spoustu
testovani, ochutnavani a hledéani novych pristupu. Sens jerky je vyrobeno
z kombinace cvrééiho a rostlinnych proteind, a diky procesu extrudace,
jsme docilili struktury, do které je radost se zakousnout!

damesens.cz



