


Světový den chleba a pečiva 2024
16. říjen

Petr Křivka, předseda představenstva SPaC ČR



Světový den chleba a pečiva 

 Světový den chleba vyhlásila Mezinárodní unie pekařů (UIBC) na 16. říjen, svátek chleba    
    se slaví v řadě zemí světa též jako oslava pekařské profese  

 Chléb je zázračná potravina z vody, mouky, soli – základní potravina ve výživě člověka 

 Měl obrovský význam v běžném životě lidí, v kultuře národa, vstoupil do přísloví
 
 Na dostatku chleba závisela v minulosti lidská existence, stal se měřítkem hodnot

 Chléb je zkrátka naše „rodinné stříbro“, první věc, po které se nám stýská v cizině

 Musíme si kvalitní český chléb chránit



Ekonomická situace pekařů
bilance a předpokládaný vývoj oboru

Bohumil Hlavatý, výkonný ředitel SPaC ČR



Jaká data budeme prezentovat

• Ceny produktů a vstupů srpen 2019 /srpen 2024

• Chléb konzumní 1 kg a rohlík / pečivo 1 kg

• Zdroje:
• Český statistický úřad

• Eurostat

• Portál CS OTE – ceny plynu a energií



VIII.19 VIII.24
Cena chleba 1 kg producenti 16,90 Kč 24,42 Kč
Cena chleba 1 kg spotřebitelé 25,15 Kč 38,22 Kč

2024/2019
Cena chleba 1 kg producenti 144%
Cena chleba 1 kg spotřebitelé 152%



VIII.19 VIII.24
Cena rohlík 1 kg producenti 29,72 Kč 41,64 Kč
Cena pečivo 1 kg spotřebitelé 46,92 Kč 67,92 Kč

2024/2019
Cena rohlík 1 kg producenti 140%
Cena pečivo 1 kg spotřebitelé 145%



VIII.19 VIII.24
Obchodní přirážka  chleba 48,82% 56,51%
Obchodní přirážka rohlík 57,87% 63,11%

2024/2019
Obchodní přirážka  chleba 116%
Obchodní přirážka rohlík 109%



Struktura prodejních cen



Ceny surovin

VIII.19 VIII.24 2024/2019
pšeničná mouka hladká t 7 478,00 Kč 10 772,00 Kč 144%
žitná mouka chlebová t 6 688,00 Kč 8 701,00 Kč 130%



Ceny energií

VIII.19 VIII.24 2024/2019
denní cena plynu MWh € 10,00 € 41,00 410%
denní cena elektřiny MWh € 45,00 € 100,00 222%



Mzdové náklady

VIII.19 VIII.24 2024/2019
průměrný plat v pekárenství 23 802,00 Kč 32 236,00 Kč 135%



Srovnání platu v pekárnách a celé ČR

VIII.24
průměrný plat v pekárenství 32 236,00 Kč
průměrný plat v ČR 45 854,00 Kč 70%



Mzdy dle sektorů

Průměrné platy VIII.24
pekárenství 32 236,00 Kč
zemědělství 34 736,00 Kč
průmysl celkem 46 602,00 Kč
zpracovatelský průmysl 46 170,00 Kč
průměr ČR 45 854,00 Kč



Shrnutí vývoje cen

2024/2019
Cena chleba 1 kg producenti 144%
Cena rohlík 1 kg producenti 140%
pšeničná mouka hladká t 144%
žitná mouka chlebová t 130%
denní cena plynu MWh 410%
denní cena elektřiny MWh 222%
průměrný plat v pekárenství 135%



Další náklady

•Rostoucí
• Servis

• Nájmy

• PHM

• Finanční služby

• Vodné a stočné

•Nerostoucí
• Odpisy



Shrnutí vývoje cen v EU
Eurostat - bread and cereals 07/2024  vs. 01/2015

průměr EU 140%
CZ 132%
PL 150%
HU 200%
DE 140%
F 128%
I 135%



Ziskovost pekárenského průmyslu v ČR
vztaženo a subjekty Svazu – cca 65% kapacity celého segmentu

2010-2022 2022
Obrat 167 356 806 Kč 17 099 057 Kč
Zisk po zdanění 766 673 Kč 431 607 Kč
Ziskovost 0,46% 2,52%



Odhad vývoje nákladů pro nejbližší období

• Mouka

• Máslo, ovoce, čokoláda

• Energie

• Mzdy

• Servis a další náklady  

• Růst řádově jednotky %

• Růst řádově desítky %

• Růst řádově desítky %

• Růst vyšší jednotky %

• Růst vyšší jednotky %



Vliv evropské legislativy na vývoj cen 
pekařských výrobků
• ESG reporty – nefinanční reporting  (náklady na nefinanční audity)

• Směrnice CSRD – sledování uhlíkové stopy (investice do nových 
technologií)

• Povede k navýšení cen potravin včetně pekařských výrobků

• Vyčíslit náklady zatím nedokážeme

• Postihne to všechny pekárny, které prodávají své produkty do 
obchodních sítí 



Roční náklady na různé komodity



Chlebový someliér

Stanislav Janíček





Nové trendy v pekařině



Dlouhé zrání tzv.cool rising

• Dlouhé řízené kynutí s řízenou teplotou a 
vlhkostí

• Postupné odpékání

• Lepší chuť a aroma

• Delší čerstvost a trvanlivost 



Preference mladých

• Pšeničné chleby

• Pečivo (focaccia,ciabatty,bagety)



Novodobé formy pekáren

• Kavárny alá Bistro pekárna 

• Vyšší cena

• Řemeslnná výroba a návrat k řemeslu

• Dlouhé zrání – cool rising

(Eska Karlín,U Kalendů,Artic Bakehouse,Maškrtnica,DOK aj.)



Pozvánka 

• Společné pečení s chlebovým someliérem



www.chlebovysomelier.cz

www.chlebovysomelier.cz

http://www.chlebovysomelier.cz/
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