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Nealko koktejlová inspirace na druhou polovinu únorové výzvy

Polovina Suchého února je za námi a možná už vás přepadá chuť na některý z oblíbených míchaných drinků. Dobrou zprávou je, že si jejich lahodnou chuť můžete užít, aniž byste svůj únorový závazek porušili. S nealkoholickými šumivými víny Bohemia Sekt a sirupy Monin vás čeká dokonalá nealko-koktejlová paleta chutí, vůní a barev. Který z následujících drinků vás láká vyzkoušet jako první?
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Italská hvězda: Sober Bellini
Bellini je světoznámý koktejl italského původu s chuťovou explozí lahodných broskví a bílého šumivého vína. Na jeho nealko „sober“ variantu použijte Bohemia Sekt nealkoholický. 
· 20 ml Monin Le Fruit Broskev
· 100 ml nealkoholického šumivého vína Bohemia Sekt
Do vinné sklenky nalijte nealkoholický Bohemia Sekt a přidejte Monin Le Fruit Broskev. 
[image: ]
[bookmark: _Hlk63337451][bookmark: _Hlk63332912]Koktejl králů: Sober Kir Royal
Kir Royal je další hvězdou v plejádě hvězdných koktejlů. Původem francouzský koktejl je variantou míchaného drinku Kir, ve kterém se likér z černého rybízu kombinuje s bílým vínem. V královské „Royal“ verzi víno střídá šumivé víno. V nealko drinku pak jeho nealko varianta.
· 20 ml Monin sirupu Černý rybíz
· 100 ml nealkoholického šumivého vína Bohemia Sekt 
Do vinné sklenky nalijte nealkoholický Bohemia Sekt a přidejte rybízový sirup. 
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V jednoduchosti je krása: Sober Hugo
V jednoduchosti je krása, a to potvrzuje i Hugo – osvěžující drink z bezinkového sirupu a šumivého vína.
· 20 ml Monin sirupu Bezinka
· 100 ml nealkoholického šumivého vína Bohemia Sekt 
· 50 ml sody
· Led, limetka, máta
Do širší sklenice s ledem nalijte nealkoholický Bohemia Sekt, přidejte bezinkový sirup, dolijte sodou a zlehka promíchejte. Dozdobte plátkem limetky a lístkem máty. 
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Pro vášnivou noc: Bitter Milano
Drink barvy vášně, která je vlastní Italům nejen v překrásném Milanu. Bitter Milano lahodí oku i chuti. Rozhodně stojí za vyzkoušení!
· 30 ml Monin sirupu Bitter
· 100 ml nealkoholického šumivého vína Bohemia Sekt
· 60 ml brusinkového džusu
· Led, pomeranč
[image: ]Do širší sklenice s ledem nalijte nealkoholický Bohemia Sekt, sirup Bitter, přidejte brusinkový džus a zlehka promíchejte. Dozdobte plátkem pomeranče. 

S vyhlídkou na léto: Sober Pink Bellini
Sober Pink Bellini nadchne milovníky jahod. Už první doušek vás myšlenkami přenese do slunných letních dnů. Těšíte se?
· 20 ml Monin Le Fruit Jahoda
· 100 ml nealkoholického šumivého vína Bohemia Sekt rosé
Do sklenky nalijte nealkoholický Bohemia Sekt rosé a přidejte Monin Le Fruit Jahoda. 

[image: ]Na růžích ustláno: Sober Rosé Spritz
Chtěli byste mít „na růžích ustláno“? Hoďte starosti za hlavu a užijte si lahodný drink s plátky růží a ničím nerušenou chvilku!
· 20 ml Monin sirupu Růže
· 100 ml nealkoholického šumivého vína Bohemia Sekt rosé
· 50 ml sody
· Led, plátky růží
Do sklenky s ledem dejte nealkoholický Bohemia Sekt rosé a přidejte růžový sirup. Dolijte sodou a dozdobte plátky růží. 

[image: ]Pro peprný večer: Pepper Raspberry
Máte-li náladu na trochu peprnější večer, je pro vás ideálním drinkem Pepper Raspberry. Nevylučuje se ale ani s romantikou, jeho nádherná barva ke společným večerům ve dvou přímo svádí.
· 20 ml Monin sirupu Růžový pepř
· 15 ml Monin Le Fruit Malina
· 100 ml nealkoholického šumivého vína Bohemia Sekt rosé
· 50 ml sody
· Led, kuličky růžového pepře
Do širší sklenky s ledem nalijte nealkoholický Bohemia Sekt rosé, přidejte sirup z růžového pepře a Monin Le Fruit Malina. Dolijte sodou a zlehka promíchejte. Dozdobte kuličkami růžového pepře.
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