„Kůže bez vody být nemůže!“

Tiskové setkání, Praha, 20. června 2017
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Letní míchané nápoje z přírodních surovin
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AquaLife Institute
JAHODOVÝ KOKTEJL S BAZALKOU
Suroviny na 1 litr nápoje:

0,8 l přírodní pramenité vody Aquila neperlivé
5 plátků grepu

5 jahod

6 lístků bazalky

led kostkový 
Příprava: Grep a bazalku lehce rozmačkáme na dně karafy pomocí dlouhé lžičky. Jahody rozkrájíme na plátky a přidáme do karafy. Zalijeme přírodní pramenitou vodou a promícháme dlouhou lžičkou. Před podáváním necháme uležet cca 20 minut v lednici, aby se vytvořil výluh bylinek a ovoce. Při servisu do skleniček můžeme přidat na ozdobu jahody a bazalku. 
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BROSKVOVÝ KOKTEJL S ROZMARÝNEM
Suroviny na 1 litr nápoje: 
0,8 l přírodní pramenité vody Aquila neperlivé
1 citron

1 broskev

6 stonků rozmarýnu
1 snítka tymiánu

led kostkový

[image: image4.jpg]—
'[
-
N ~)

PN

" ATl

—



Příprava: Citron nakrájíme na kolečka, broskev zbavíme pecky a nakrájíme na kousky. Citron, broskev a rozmarýn lehce rozmačkáme na dně karafy pomocí dlouhé lžičky. Přidáme snítku tymiánu, zalijeme přírodní pramenitou vodou a promícháme dlouhou lžičkou. 
Před podáváním necháme uležet cca 20 minut v lednici, aby se vytvořil výluh bylinek 
a ovoce. Při servisu do skleniček můžeme přidat na ozdobu broskev a rozmarýn. 
ČAJOVÝ NÁPOJ S MALINAMI
Suroviny na 1 litr nápoje:

0,5 l přírodní pramenité vody Aquila neperlivé
0,3 l Veritea černý čaj a citron

1 sáček čaje Earl Grey

6 plátků pomeranče

10 malin

led kostkový

Příprava: Do vychlazené karafy nalijeme přírodní pramenitou vodu a pravý vařený čaj Veritea, přidáme sáček čaje Earl Grey a necháme 15–20 minut louhovat (za studena). Pomeranč nakrájíme na plátky a vložíme do karafy. Přidáme celé maliny. Při servisu 
do skleniček můžeme přidat na ozdobu maliny a pomeranč.
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Pro další informace kontaktujte agenturu Quent, Pavlínu Perlíkovou, �tel.: 271 742 535, e-mail: pavlina.perlikova@quent.cz
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